Aristokratische Gastlichkeit
auf 2020 m Hohe

Jagdschloss
Kiihtai

Schon die Anreise iiber das romantische,
dick eingeschneite Sellraintal ist ein Erleb-
nis fiir sich. Oben angekommen, am Ziel
seiner Wiinsche, dem Kiihtai-Pass, breitet
sich schiisselartig die herrliche Berggip-
fellandschaft mit ihren schneesicheren Pis-
ten und Abfahrten aus. Hier oben, auf 2020
Meter Hahe, liegt das erstmals 1280 urkund-
lich erwiihnte Jagdschloss Kithtai, ein kom-
fortables und exklusives Wintersporthotel mit
aristokratischer Seele, eine Oase fiir Liebha-
ber des Besonderen. Das historische Anwesen
von Christian Graf zu Stolberg-Stolberg und
seinen Geschwistern — Ururenkel von Kaiser

Franz Josef 1. u. Kaiserin Elisabeth von
Osterreich — verbindet mit ganz besonderem
Charme das nostalgische Ambiente mit be-
hutsam integriertem, behaglichem Komfort.
Bestindigkeit und Echtheit stehen im Vor-
dergrund. Man wohnt in heimeligen Fiirs-
ten- und Grafenzimmern mit kunstvollen
original Zirbelholztifelungen aus dem 17.

Jahrhundert, im Elisabethfliigel mit moder-

nem Komfort oder in der gemiitlichen De-
pendance , Kiihtaier Hof* mit ihren Hofzim-
mern und dem originellen Appartement
Schweinestall”. Der herrliche Blick auf die
Bergwelt Tirols trigt das seine zum Wohlbe-
finden der Bewohner bei. Zum Verweilen, Ge-
nieffen und fiir Mufestunden oder zur Tea-
Time lidt der Aufenthaltsraum ,, Pfortnerstu-
be* ein. Eine Sauna entspannt nach einem
Tag auf der Piste Korper und Geist aufs
Angenchmste. Authentische Behaglichkeit
umgibt den Gast in den gemiitlichen Zirbel-

Aromenreiche Vorspeisenvariation:
Garnele mit Wachtel, eingemachte
Linsen, geeister Fenchel-Gurken-Salat.

stuben  Fiirsten- und Jigerstube” und dem
,Veranda-Restaurant”, wo es zu verfeinert
bodenstindigen Kreationen und Spitzenwei-
nen ein fantastisches Winterpanorama ge-
wissermafen als Draufgabe gibt. Kiichen-
chef Johannes Kleinbichler, der dem Jagd-
schloss Kiihtai seit zehn Jahren verbunden
ist, geht duferst kreativ ans Werk und lisst
zur Abwechslung gerne einmal mediterrane
und internationale Akzente in seine Zuberei-
tungen mit einflieRen wie seine Komposition
von Seeteufel und Dorade an geeistem Gur-
ken-Fenchel-Salat, der Thunfisch auf medi-
terranem Gemiise oder die rosa Barbarie-
Entenbrust an Orangensauce, GrieSrauten
und Stangensellerie duferst schmackhaft
beweisen. Ein Fest nicht nur fiir die Ge-
schmackssinne sind das rosa Rehfilet mit
Pilzravioli und Selleriepiiree, der Dialog vom
Fasan und Lamm an Rahmpolenta und
Fenchel oder das Merlanfilet auf Kartoffel-
Lauch-Gulasch. Auf der groffen Sonnenter-
rasse mit prachtvollem Panorama der Kiih-
taier Bergwelt kann man nicht nur die Seele
baumeln lassen, sondern selbstverstindlich
auch die typische Tiroler Gastlichkeit und
schmackhafte A-la-carte-Gerichte geniefen.
Ein echter Geheimtipp sind die ,stindhaft
guten Mehlspeisen® des Patissiers Johann
Kock. Erlebenswert und gut bestiickt ist der
Weinkeller des Jagdschlosses mit erlesenen
Weinen aus Osterreich und  internatio-
nalen Anbaugebieten, der zur Verkostung
einlidt. So manch gemiitlicher Abend endet
bei Kerzenlicht und einem guten Tropfen
mit dem Hausherrn und Gastgeber, der noch
die eine oder andere Geschichte rund um
das Schloss zu erzihlen weiff. Ubrigens: In
der kleinen Kapelle oberhalb des Hotels
haben schon so einige Brautpaare eine
unvergessliche weiffe Winterhochzeit ge-
feiert. Nachahmung empfohlen!
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| 5201, Fax: 0043 /(0) 5239/ 52 81 1
| info@jagdschloss.at, www.jagd- i
| schloss.at, Offnungszeiten Kiiche: 1
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